


Menu Galerie vín Lednice 
  

       

Selská pečínka        
(pro minimálně 10 osob) 

■  domácí škvarkové sádlo s chlebem, zdobeno mladou cibulkou  

■  nakládaný vepřový bok pečený s kmínem na česneku 

■  trhané kachní maso v sádle 

■  jemná kachní paštika s lesním ovocem 

■  kysané farmářské zelí s jablky, domácí bramborové špalíky 

■  uzeninové variace (domácí klobásy, moravské uzené, sekaná, slanina) 

■  kváskový chléb  

■  sterilované feferóny, okurky, perlové cibulky 

■  hořčice plnotučná, kremžská, čerstvý strouhaný křen 

■  domácí jablečný závin s vlašskými ořechy a rozinkami 

Slovácká kachnička        
(pro minimálně 10 osob) 

■  ¼ konfitovaná kachna s jablky, bramborové špalíky se zlatavou cibulkou   

■  moravské červené zelí na medu s perníkem 

■  kysané farmářské zelí  

■  domácí škvarkové sádlo s chlebem, zdobeno mladou cibulkou   

■  variace českých a slovenských sýrů  

■  kváskový chléb 

■  pražené mandle, arašídy  

■  bramborové přesňáky s povidly sypané mákem 



Jelení guláš        
(pro minimálně 10 osob) 

■  domácí škvarková pomazánka,  kváskový chléb, jemná mladá cibulka 

■  jemně pikantní jelení guláš v chlebovém kotlíku podávaný na dřevěném prkénku 

■  sterilované feferony, sterilované okurky, kysané zelí 

■  kváskový chléb 

■  uzeninové variace (domácí klobásy,  moravské uzené, sekaná, slanina) 

■  hodové koláčky s povidly, tvarohem a ořechy 

Pečená vepřová žebírka    
(pro minimálně 10 osob) 

■  domácí škvarková pomazánka, kváskový chléb, jemná mladá cibulka  

■  jemná kachní paštika s lesním ovocem 

■  pečená vepřová žebírka (naložená předem v česnekovém láku) 

■  tatarský biftek dle naší receptury s česnekovou topinkou 

■  nakládaná zelenina 

■  kváskový chléb 

■  uzeninové variace (domácí klobásy, moravské uzené, sekaná, slanina) 

■  domácí jablečný závin s vlašskými ořechy a rozinkami 



Tatarský biftek    
(pro minimálně 20 osob) 

■  jemná kachní paštika s lesním ovocem 

■  mini caprese ( sýr mozarella s bazalkou a cherry rajčaty) 

■  tatarský biftek dle naší receptury s česnekovou topinkou 

■  variace italských ovčích a kozích sýrů 

■  prosciutto crudo s olivami 

■  domácí brynzové tyčinky sypané sezamem 

■  čokoládová pěna zdobená ovocem 

■  vanilkové mascarpone 

 ■  smažené krůtí mini řízečky 

 ■  kanapky s uzeným lososem a limetkou  

■  kanapky s tapenádou ze sušených rajčat 
■  kváskový chléb 

Grilované sele    
(pro minimálně 20 osob) 

■  domácí škvarková pomazánka, kváskový chléb, jemná mladá cibulka  

■  opékané sele na rožni  -  na bukových polenách, přímo před hosty pan šéfkuchař sele porcuje 

■  hořčice kremžská a plnotučná, čerstvý strouhaný křen 

■  sterilované feferony, sterilované okurky, kysané zelí 

■  kváskový chléb 

■  variace českých a slovenských sýrů, zdobeno hroznovým vínem 

■  domácí jablečný závin s ořechy a rozinkami    

V ceně všech menu je zahrnut pronájem prostor na dobu 5-ti hodin, v případě zájmu o prodloužení 
účtujeme za každou další započatou hodinu poplatek 700,-Kč.  

Ceny jsou uvedeny včetně 15% DPH! 




